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Un concept innovant et engagé <
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Déploiement de 2 cartes de restauration boulangere annuelle

Commissions consultatives Achats - Logistique, Marketing -
Publicité, RH - formation, Informatique

dL(D; . Formation initiale au siege et en
] Un business rentable : une valeur refuge avec magasins pilotes
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Conventions nationales annuelles et rencontres régionales
régulieres

Une centrale d'achat exclusive pour
une qualité produits au meilleur prix |

Un service marketing dédié avec la conception dopérations Tél. : + 33 (0)4 4297 2215
cross-canal pour animer le réseau tout au long de 'année

contact@latelier-papilles.com

ﬁg‘fﬂ Un plan de communication a la fois national et local
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Un accompagnement professionnel et ==
personnalisé a chaque étape de votre projet

latelier-papilles.com
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Tous nos pains sont réalisés avec des farines —cemre
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. e . Vous étes curieux ? Sensible aux métiers de la restauration ?
Tous nos pains sont réalisés avec des farines Vous'Ateé LE futur frénchiss aui . . .
issues de fagriculture raisonnée dont 100% de ous étes LE futur franchisé qu'il manque a notre équipe mais votre apport

Unlieu qul vous ressemble M nos farines de blé blanches sont labellisées natteint pas les 120 K € ? Rapprochez-vous de nous, nous pourrons étudier
Agri-Ethique. votre dossier et trouver ensemble des solutions.

Elue 2°™ enseigne préférée des Francais™ en 2019, 2020 et 2021
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* Des farines 100% f isesi de l'agricult isonnée dont ' = 4 a Le conseil (quel pain choisir, quelle association de saveurs réaliser) dacheter une baguette suppléementaire lors de . ) 0
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* Etudes STATISTA, été 2019, été 2020 et été 2021 pour le magazine Capital, catégorie -
travers une association.
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